
Vorspeise: 
Grüner Menusalat
Hauptgang: 
Emmentaler Hacktätschli, Rahmsauce
Kartoffelstock, Gemüse
Dessert: 
Früchte-Streuselkuchen mit
Schlagrahm

Menu 1: Klassisch & Herzlich

CHF 52 pro Person
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Vorspeise: 
Bunter Saisonsalat
Hauptgang: 
Heu-Entrecote (am Stück gegart),
Portweinsauce & Bergkräuter Hollandaise,
Kartoffelgratin, Gemüse
Dessert: 
Panna Cotta, saisonales Früchtekompott,
Streusel

Menü 2: Festlich & Raffiniert

Vorspeise: 
Bouillon mit Markknödel und
Schnittlauch
Hauptgang: 
“Suure Mocke” - Rindsschmorbraten 
Kartoffelstock, Rotkraut 
Dessert: 
Schokoladenmousse

Menü 3: Herzhaft & Traditionell
Vorspeise: 
Tomatencremesuppe 
Hauptgang: 
Rosa gebratener Kalbsschulterbraten
Rosmarinkartoffeln, Gemüse 
Dessert: 
Süssmostcreme

Menü 4: Rustikal & Stilvoll

45€ pro
Person

CHF 80 pro Person

CHF 58 pro PersonCHF 68 pro Person
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Weitere Ideen & 
Ergänzungen

BANKETTVORSCHLÄGE

Weitere Vorspeisen

Marinierte Rubiger Lachsforelle, Kräutersalat, Honig-Senf-Dillsauce
Ceviche vom Misoxer Lachs, eingelegtes Gemüse, Zitronencreme, Knusper
Nüssler, Freilandei, Rohessspeck, Croutons, Honig-Rosmarindressing

Weitere Beilagen

Pommes Frites
Quarkspätzli 
Pizokels
Nudeln 

Weitere Hauptgerichte

Kalbsleberli
Gebratener Saibling
Gebratener Zander
Lachsfilet 

Mini Desserts im Weckglas (Schokomousse, Panna Cotta, Parfait,
lauwarmer Schokokuchen und weitere Köstlichkeiten)
Tiramisu 
Apfelstrudel mit Vanilleglace und Rahm 
Schweizer Kaiserschmarrn mit Rosinen, Mandeln und Zwetschgen 

Weitere Desserts
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Deklaration: Alle unsere Fleisch-, Fisch- und Brotprodukte kommen aus der
Schweiz, ansonsten ist es direkt hinter dem Produkt deklariert. 

Sollten Sie weitere Wünsche, Ideen oder Anliegen haben, sind wir gerne für
Sie da. Für Gruppen können Sie auch ausserhalb den normalen
Öffnungszeiten anfragen. 

Apero - Fingerfood - Vorschläge
Scharfe Nüsse
Käsequiche
Lauch-Speck-Quiche
Rindstatar auf Pane Maggia Bro
Parmesansablé mit Oliventapenade
Lingue di Suocera - Schwiegermutterzungen
Ziegenkäse-Thyminan Küchlein
Pissaladiere - Zwiebel-Olivenkuchen
Diverse Flammkuchen

Ab CHF 4.- p/Person und Häppli

Dekoration, Hotelzimmer und weitere Dienstleistungen
Gerne ergänzen wir Ihr Angebot mit diversen weiteren Dienstleistungen.
Melden Sie sich gerne mit Ihren Wünschen bei uns. 
Die Wein- und Getränkekarte stellen wir Ihnen separat zu. 


